
  Primi Piatti

Spaghetti Cacio e Pepe con Lardo di colonnata  IGP

Spaghetti alla carbonara con guanciale 

Penne alla “Sorrentina” con pomodoro, mozzarelline

Tagliatelle fatte a mano con ragù toscano

Pappardelle fatte a mano con ragù di cinghiale maremmano 22,00
Homemade Pappardelle with ragù of wild Boar 

22,00
Spaghetti with lard, cheese and pepper

22,00
Carbonara Spaghetti with  Jowls 

20,00

Ravioli fatti a mano Di Pecorino di fossa e Pere Williams 26,00
Homemade Ravioli filled with Pecorino and  Williams Pears

Ravioli fatti a mano Ripieni con Ricotta di Capra e Spinaci 24,00
Homemade Ravioli filled with goat's ricotta cheese and Spinach 

Taglierini Carbonara al Tartufo Bianco 35,00

Tagliatelle Fatte a mano con Funghi Porcini Nostrani 26,00
Homemade Tagliatelle with Porcini Mushrooms

Homenade Taglierini with Egg Sauce and White Truffles 

Penne “Sorrentina” style with tomato sauce and mozzarella 

20,00
Homemade Tagliatelle with tuscan Ragù

22,00
Maccheroni ”Barone Rosso” style with pine-nuts, basil and tomatoes 

Risotto allo Zafferano Negin Super e cipolla Caramellata 26,00
Risotto with negin super saffron and caramelized onion

Linguine"Trabacolara"style with mixed seafood slightly spicy 

Risotto alla Catalana con Gamberoni e Verdurine * 26,00
Catalan Risotto with prawns* and vegetables

Spaghetti alle Vongole veraci 25,00
Spaghetti with clams* from Tirreno sea

Linguine alla nostra “Trabacolara” piccantina * 25,00

Maccheroni del” Barone Rosso” Pinoli, pomodorini e basilico
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35,00

28,00

Filetto "Lorenzo il Magnifico" 36,00
Fillet "LORENZO il MAGNIFICO" Style with lard of colonnata and Bearnaise 

  Secondi Piatti 

130,00Fiorentina T- Bone Steak minimum for 2 people  1,5kg

Bistecca Toma Hawk " Per 2 "con Salsina della Giostra a parte 120,00
Toma Hawk Steak with Giostra Sauce  for 2 people

Filetto Tartaruga 
Fillet with Porcini Mushroom Cap 

Tagliata di manzo con Lardo e Tartufo Bianco
Tagliata (Grilled beef) with lard and White Truffle

Filetto di manzo alla "Normanna"
Fillet mignon "Normanna"style with a mixture of Aged Balsamic Vinegars

Filetto Kalvill con Fegato d’oca e mele all’armagnac
Fillet "Kalvill" with apples, Armagnac and Goose liver 

Ossobuco di vitella alla Toscana 30,00
Ossobuco - Veal Tuscan Style 

32,00

Tagliata di manzo con Aglio, Olio e Rosmarino
Tagliata (Grilled beef) with Garlic, Olive oil and Rosemary 

Tagliata di manzo con rucola e Parmigiano 32,00
Tagliata (Grilled beef)with Parmesan  and rucola Salad

Scottadito di Capretto alla Brace con Zucchine fritte

26,00
Veal "scaloppine" with Lemon or Marsala Sauce 

Viennese fried Veal Cut with mixed sauce 

36,00

40,00

40,00

45,00

32,00

Grilled Goat chops with fried Zucchini 

Spianata di manzo alle Erbe Aromatiche di Maremma

Scaloppine di Vitella al Limone o al Marsala

Wiener Schnitzler con salsine e contorni vari

 Sliced Beef with aromatic herbs of Maremma  

Filetto di Branzino di Mare cotto in forno all''isolana 32,00
Baked sea Bass fillet"Isolana"Style with zucchini,tomatoes,capers,olives and potatoes
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Vanilla Ice cream 

Tirami Su…Su…Su…Su… 12,00

  Dessert e Frutta

Sacher Imperiale 12,00

Tart-Tatin di Mele Kalvill 14,00

Chocolate cake with apricot jam 

Cheese Cake del Babbo 12,00

Gelato di Crema del Vivoli 12,00

Delitto sul Pack….   ! 14,00
Rice ice cream with whipped cream strawberries and raspberries sauce

Warm Apple Tart with vanilla ice cream on the side

La Merenda di Sissi Imperatrice 12,00
Homemade vanilla ice cream , raspberries and cranbery Flambées

Green apple Sorbet 

Sorbetto di Limone Siciliano 12,00
Sicilian Lemon Sorbet 

Paciugo d'Ischia 12,00
Hazelnut ice cream with Macadamia nuts and dark hot chocolate sauce

Sorbetto di Mela Verde 12,00

COPERTO – COVER CHARGE     3,00
Acqua - Water   2,00

Acqua Toscana Fonte Di Verna                                                                                               6,00
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    D R I N K S …. 

M O S C O W  M U L E Vodka - Ginger Beer - Lime 
20,00 

N E G R O N I Martini Rosso - Canpari Rosso-Gin
20,00 

A M E R I C A N O Martini Rosso - Canpari Rosso - Soda
20,00 

V O D K A    M A R T I N I Wodka - Vermouth Dry
20,00 

C O C K T A I L   M A R T I N I Gin - Vermouth Dry
20,00 

E X P R E S S   M A R T I N I Coffee dry martini
20,00 

S P R I T Z Aperol - Prosecco - Soda
20,00 

G I N    T O N I C Gin- Tonica 
20,00 

H U G O  S P R I T Z Prosecco - fior di Sambuco - Seltz
20,00 

     W H I S K E Y

B l a c k   l a b e l  
25,00 

L a g a v u l i n   
25,00 

W h i s k e y   m a l t o 
25,00 

O b a n
25,00 
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15-ott-24
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12,00

Spinaci Freschi alla Toscana 12,00
Spinach Tuscan Style(with extra virgin olive oil and Parmesan Cheese ) 

Patate sautée 10,00
Sauteed Potatoes

Contorni

Asparagi all'Agro 14,00
Giants asparagus with extra vergine olive oil 

Insalata Greca 12,00
Greek Salad, Feta Cheese, cucumbers, tomatoes, Olives and red Peppers 

Pecorino di Fossa con Pere Miele e Noci 16,00
Pecorino cheese with Williams Pears, acacia honey and walnuts 

Insalata caprese con mozzarelline di Bufala 14,00
Caprese salad, tomatoes and Buffalo mozzarella cheese 

Seasonal mixed Green Salad

Insalata Mista  di stagione

* in caso di Allergie chiedete al personale l’informativa sugli allergeni.
* in case of allergies please ask our staff for the list of Allergens.
* Il prodotto contrassegnato potrebbe essere congelato se fuori stagione.

Fiammiferi di zucchine croccanti 12,00
Fried zucchini sticks
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Carpaccio di Polpo di Scoglio con Patate
26,00

steamed Octopus Carpaccio with boiled potato salad  

Insalata fredda di mare caldo con finocchi e arance  * 
26,00

Warm Sea Salad* with cold shredded Fennel and slice of Oranges

Prosciutto Gran Riserva S. Ilario e Mozarella di Bufala dop

Stracciatella di Burrata Pugliese DOPcon Pompelmo Rosa e salsa di fichi
22,00

Burrata Stracciatella ,Pink Grapefruit and figs compote 

24,00
Gran Riserva San Ilario ham with Buffalo Mozzarella 

Prosciutto “PATA NEGRA” de Bellota con crostone
36,00

Spanish Ham  “PATA NEGRA” de Bellota with toasted bread

Zuccchini and Eggplants Carpaccio with Fossa Pecorino cheese 

  Antipasti

Fresh Valerian salad with Pecorino cheese, oranges, wlanuts, pine-nuts and our Balsamic 
vinegar

Carpaccio di Carne Chianina, Parmigiano, Rucola e Pomodori
24,00

Beef Carpaccio, Parmesan cheese, Rucola salad and tomatoes

Tartare di Filetto con stracciatella e pomodorini secchi Pugliesi
26,00

Raw Beef fillet knife cut, stracciatella and dry tomatoes   

Gran selezione di Salumi di Cinta Senese
28,00

Selection of different cured meats of "Cinta Senese"

Porcini Fritti Nostrani
24,00Tuscan Fried Porcini Mushrooms 

Carpaccio di Zucchine e Melanzane con Pecorino di fossa                   
24,00

Insalata di Soncino, Arance, Pecorino,Noci, Pinoli e Aceto Balsamico    

18,00
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